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Magnum Brasileiro
Safra Fevereiro/2022

Origem: EUA.

Destaque: Aroma e amargor.

Perfil aromatico: Frutas citricas, notas florais podem ser evidenciadas. Apresenta aroma de frutas
tropicais, levemente amadeirado (pinho).

Estilos de cerveja recomendados: American IPA, Double IPA, NE IPA, American Pale Ale, Session
IPA (estilos americanos de um modo geral), Stout e Lagers (Lupulo versatil).

Substituicées importadas: Columbus, Nugget, Comet.
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Base seca: Aroma do IGpulo no seu estado bruto, amassando e esmigalhando os
pellets.

Base umida: Aroma liberado quando submetido a imersdo de dgua destilada em
temperatura de 35°C, este aroma é muito semelhante as adi¢des tardias na fervura
do mosto ou adigéo de lipulo no processo de Dry Hopping.

www.bravaterra.com.br
@brava_terra_lupulo
Responsavel técnicos pelas andlises: Duan Ceola CNPJ 41.624.317/0001-86


http://www.bravaterra.com.br

